Les sangles

On I’a vu, sit6t que le caillé dans le moule a pris une certaine consistance, on
le démoule et on le coupe en tranches. Chacune de celle-ci est alors entourée d’une
sangle, fixée par un chevillon, actuellement par un élastique.

Le laitier a entouré une rondelle de vacherin avec une sangle. Il s’appréte ici a pratiquer un trou dans celle-ci afin
de pouvoir insérer un chevillon qui a pour but de la fixer. Le chevillon sera retiré a I’emboitage. Admirez le couteau
de poche qui sert a percer la sangle.



Levage de sangles en forét. Rouleaux, cuillére, outil & batzer, hache, tout y est.

La curette ou cuillére.



L’outil a batzer, remplacer ultérieurement par le plumet.
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Les rouleaux de sangles séchaient sur les fagades des remises. Aujourd’hui la sangle est compactée en fagots de
60 cm de long environ.



Chose étonnante, une photo de votre serviteur qui ne fut qu’un leveur de sangles occasionnel traine encore sur la
toile !
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Le vacherin doit beaucoup aux foréts vaudoises
D’IRREMPLACABLES KILOMETRES DE SANGLES

Pourquoi ne pas le dire : en secret,
on a bien tenté de se passer de la
sangle et d'essayer par synthese de
restituer au vacherin son gout si
merveilleusement particulier. L’in-
tervention humaine a fait long feu.
On n’a plus reparlé de cette « ratio-
nalisation » et le vacherin continue a
demander aux foréts vaudoises cette
ceinture d’écorce qui lui donne son
accent, son terroir, cette maniére de
dire : je suis d’ici et pas d’ailleurs.

La légende veut que le premier
vacherin ait été fait par hasard aux
Charbonniéres d'un solde de lait de-
meuré aprés fabrication du fameux
jura a pate dure. Comme on ne trou-
vait pas une forme convenable pour
ccrseter le fromage encore blanc et
ruisselant, on le ceintura précisé-
ment d’une sangle d’écorce de sapin.
On sait la suite de cette histoire:
aujourd’hui, onze affineurs el cin-
quante et une fromageries mettent

sur le marché ce vacherin qui ne

s

M. J.-P. Porrct : une main légére ct habile.

doit rien a des méthodes expéditives
et « modernes ».

Mais il faut donc que les quelque
900 000 kilos produits durant la saison
froide trouvent suffisamment de san-
gles. Inuiile de savoir si, mises bout
a bout, elles iraient jusqu’a la lune.
Une chose est certaine, la sangle sort
des foréts vaudoises a la facon d'un
long serpent pour rejoindre les caves
de rnessieurs les affineurs.

Pas si facile!

J'ai voulu voir le vacherin cété
forét en accompagnant un spécialiste
de la sangle. L'opération parait sim-
ple, rapide, aussi rigolote qu'un truc
de boy-scout se débrouillant dans la
nature pour faire cuire une marmite

de soupe. Mais les choses sont ainsi
faites autour du vacherin que rien
n'est simple et que rien ne saurait
étre facile : c’est une chaine frater-
nelle de «tours de main», dexpé-
riences artisanales.

Alors t6t matin, dans une forét
sombre et enrhumée de brouillard,
j’ai suivi M. J.-P. Porret, d’Arnex-
sur-Orbe. C’était au profond du Io-
rat, non loin de Froideville. Les
cherons étaient a 1'ceuvre pour, dans
un bruit de scooter obstiné, trancher
a la scie a moteur des plantes hautes
et larges qui, brusquement, cra-
quaient de tout leur étre, prenaient
de la gite, essayaient de se raccro-
cher aux branches des sapins voisins
avant de basculer a I'horizontale
dans un résonnement de bois frappé
au ceceur.

Les buacherons savent quels sont
les troncs qui conviennent, quelles
sont les parties qu'ils ne débarras-
sent pas de l'écorce a grands coups
de « plumet », cet outil long terminé
d’une lame arrondie.

M. Porret pose un sac de jute pour
s’y poser lui-méme a cheval sur le
tronc choisi, fait aller des deux
mains un racloir qui souléve la pre-
miére écorce. Puis avec une gouge
bien aiguisée, a la facon d'un sculp-
teur a la main légeére, M. Porret,
penché, courbé. détache la seconde
écorce de l'aubier en longues la-
nieres rosées, émues, humides
comme une nymphe surprise au bain
de la source.

Main légére et connaissance du
bois parce qu'il suit le sens du tronc,
coupe sans hésitation dés que se pré-
sente le défaut du nceud, repart avec
délicatesse, avec une lenteur respec-
tueuse. Le résultat est la: la sangle
s'enroule, partout de la méme lar-
geur, de la méme épaisseur. Ainsi
tous les jours, avec deux outils, un
sac de jute, un regard qui se dirige
du cé6té du sapin en voie de chute
pour s’assurer que la plante n'a pas
brusquement tourné sur elle-méme
et ne vienne I'« éclaffer »,

Le soir, il repart avec deux cents,
trois cents meétres de sangle en rou-
leaux. Chez lui, a Arnex, son épouse
refait les rouleaux. les dispose en un
local bien aéré afin qu'ils séchent
sans @tre gagnés par la moisissure.
En début de campagne, les affineurs
commandent un certain nombre de
rouleaux, les mettent tremper a I’eau
afin que la tendre écorce reprennc
sa souplesse et dégage ses sucs dans
le fromage en voie de maturation.

Al

Je croyais plaisanter, mais d’une
forét a l'autre la seconde écorce a
souvent un terroir différent: plus
neutre ici, davantage de caractére
ailleurs. Les beaux trones qui, du-
rant un demi-siécle, ont cra lente-
ment, voire le temps d’'un centenaire,
dans une droiture toute militaire,
fournissent les plus belles, les meil-
leures sangles.

Les blcherons, l'autre matin, ba-
cheronnaient un bel épicéa; a coteé,
«en retrait », M. Porret, I'artisan des
sangles, ceuvrait comme l'on accom-
plit un devoir, afin que les vacherins
vaudois conservent leur accent venu
des foréts.

J.-P. Mac.




Porret a I’ceuvre.

e boite & vacherin, une des
rares rescapées.

Les outils, des sangles plus vieilles qu’Hérode et une boite a vacherin de I’ancien temps, avec des pliures plus
épaisses, fond et couvercle aussi plus épais que ceux d’aujourd’hui.

Note : voir aussi a notre rubrique « Autopsie des métiers de la forét par
I’objet », le chapitre consacré au sangles, avec le travail de Marianne Golay
derniere sangliere.



