
    Du gruyère au comté, la somme incontournable d’André Dasen  
 
    Fruit de nombreuses recherches tous azimuts, la vaste bibliographie le prouve, 
cet ouvrage de 400 pages, richement illustré,  vous en dira long sur le gruyère, 
ancêtre du comté.  
    Il est incontournable. Car l’auteur, actuellement ingénieur, fut lui-même 
fabricant, et qu’il  a lu et analysé tout ce qui avait pu paraître sur ce noble 
produit, tant d’un côté de la frontière que de l’autre.  
    La situation de l’auteur, famille originaire de Suisse, a pu l’aider, en ce sens 
qu’il a vu et compris que ce fromage, devant son origine à la Gruyère, était 
transfrontalier, donc qu’il avait fait fi au cours des âges, de cette modeste limite 
qui sépare nos deux pays.  
    On découvrira dans l’illustration qui propose des centaines de photos, 
noir/blanc ou couleur, la panoplie complète du fabricant de fromage, qu’il soit 
en laiterie ou dans les chalets.  
    Bref, une merveille qui manquerait absolument dans toute bibliothèque qui se 
voudrait propre au fromage, à son histoire certes, mais aussi à sa fabrication.  
 
 

 
 

Photo Henri Cordier. Il y a erreur dans la légende. Il s’agit ici de tonneaux vides prêts à être menés dans quelque 
centre de fabrication et non de tonneaux pleins. Car imaginez le poids total de l’attelage si ceux-ci étaient tels. 
200 kg environ le tonneau, 29 tonneaux, vous arrivez à près de 6 tonnes, ce qui est impensable.  
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