
    L’histoire du vacherin, par le texte et par l’image  
 

 
 

Un article de 24 Heures de 1987 (réf. exacte perdue) signé G.H., soit Gilbert Hermann. 
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Albin Rochat-Michel  
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Edgar Rochat de la Truite, lui aussi marchand de vacherins.  
 

 
 

Albert-César Rochat, Titouillon, ayant lui aussi trempé dans le commerce de vacherin.  
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    Le vacherin était autrefois fabriqué dans les chalets en fin de saison 
d’alpage  

 

 
 
 

Chalet de la Moïsettaz.  
 

 
 

Chalet de la Thomassette.  
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Chalet de la Petite-Dent dessus, propriété du village du Pont.  
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Chez Cornet, sur France, avec le Gros Elie Rochat des Charbonnières.  
 

 
 

Chalet de la Bien-Aimée, proche des Laisinettes, avec Charles Rochat dit Tcherlu et son équipe, des 
Charbonnières, le patron étant au deuxième rang à droite, en main le débattoir.  
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    Occupons d’abord des produits annexes 
 
    Les sangles  
 

 
 
Levée sur le tronc, après avoir batzer la couche supérieure et rugueuse de l’écorce, par Daniel Meylan dit Dani. 
Celles-ci seront ensuite roulées, séchées puis bientôt apportée en laiterie.  
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    La boîte – tout un monde ! -  
 

 
 

La fabrication des fournitures pour les boîtes à vacherin se fait à l’époque, et jusqu’à la fin des années septante, à 
la scierie des Charbonnières, alors propriété de Jules-Louis Rochat.  

 

 
 

Louis Rochat-Sbarra, monte à domicile. Un jour il fabriquera lui-même ses fournitures.  
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Autre fabricant de fourniture pour les boîtes à vacherin, Firmin Berney des Piguet-Dessous, dit le Loup-Blanc. 
Lui donne un coup de main pour la décoration des pliures avec la machine à estamper à chaud, son fils Roger.  
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Cela donne ce magnifique type de pliure qui serviront à orner des boîtes de fête telles la ci-dessous.  
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    Du côté de chez le Grand John dit Jonet, puis de chez Toti, surnommé le 
pape du vacherin Mont-d’Or !  
 

 

 
 

La maison familiale des Tsalottet où, à l’époque, on tenait le Café vaudois. Jonet est à droite, portant une pile de 
grosses boîtes à vacherin vides. Au milieu, la grande marguerite.  

 
 

 
 

Année cinquante, Toti soigne les vacherins de l’entreprise.  
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Une fois les vacherins affinés, on les emboite. Jonet s’est fait une spécialité de l’emboîtage des grosses pièces 
pouvant aller jusqu’à 32 cm.  
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Jonet choisi la grandeur appropriée au vacherin à emboîter qui est le dernier de la pile.  
 

 
 

Tandis que bientôt, Paulette Golay, femme de Toti, procède à la mise en fardeaux. 
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Photo Joseph Locatelli du Pont. Essai de réclame pour la maison Golay dont la marque est « Au Chalet », en 
rapport avec le nom de la famille qui est Tsalottet.  
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    Du côté de chez Candaux  
 
 
 

 
 

La maison familiale de Paul Candaux et de son épous  Rachel. Parmi les enfant, la Suzanne de la gare, quie  
épousera Justin dit Petit-Pain, et Paul-Edouard, dit Paul-Ponce, qui reprendra un jour le commerce.  
 

 
 

Paul-Edouard contemple la roduction de l’entreprise.   p
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Paul Candaux s’apprête à emboîter.  
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Paul-Edouard et son épouse et sa sœur peut-être, vous présentent leur marchandise.  
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Du côté de chez Wilfrid dit Le Come  
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Eric au bidon et à la brosse. Tout un petit monde désormais en partie perdu.  
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Un fabricant, Jacques Golay, ancien laitier à Juriens  
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Du côté des Saïset  
 

 
 

Samuel Rochat dit Saïset et son épouse Annette. Avec le frère Louis, père de Paul-Louis dit Poly qui reprendra le 
commerce plus tard, ils œuvrent dans les caves de leur grande maison sise à vent du collège.   

 
 

 
 
Leur frère et beau-frère, Henri Rochat-Golay, ira établir un commerce de plus grande importance au Pont. Il 
construira le Chalet-Suisse en 1906 sauf erreur.  
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    Du côté de chez les Tsuns, à la laiterie des Charbonnières, en 1939 – 
photographies prises à l’occasion d’un reportage de Jules-Jérémie Rochat qui 
devait paraître dans un numéro du journal L’Abeille.   
 

 

 
 

Le lait est dans la cuve ou chaudière. On  en mesure la température avant de le faire cailler.  
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Gaston, fils de Jules, prépare les moules dans lesquels sera bientôt coulé le caillé. A l’époque on utilise encore 
des toiles pour chacun de ceux-ci.  
 

 
 

Le caillé est à point, on va le sortir à deux grâce à une grande toile. Gaston et son père Jules.  
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On a coulé le caillé dans les toiles des moules. Le petit-lait dégorge dans un bac, tout chaud encore.  
 

 
 

Que Jules passera bientôt dans la centrifuge, ou centrifugeuse, de laquelle il ressortira ce que l’on appelle de la 
crème de petit-lait, produit de seconde qualité par rapport à la crème de baquet.  
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On laisse s’épurer dans les moules la masse du caillé qui prendra assez tôt une consistance suffisamment solide 
pour qu’on puisse le travailler, c’est-à-dire à le découper en tranches qui seront sanglées.  
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Après l’opération du sanglage – voir plus haut avec Jacques Golay – les vacherins seront pressés, puis salés, puis 
déposés en cave sur les planchettes ou les fonds. Ici Jules soigne aidé de son fils Samuel.  
 

 
 

Après un affinage de trois semaines, un peu plus dans le temps, ce sera l’emboîtage que l’on pratique, soit dans 
le local de coulage, soit plus tard directement à la cave, Jules alors en compagnie de Ellen et de leur fils Gaston.  
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Le photographe, qui devait être du nom de Meylan, et ami de Jules-Jérémie III, journaliste, prit à cet instant-là 
une photo qui immortalise à la perfection toute la science de l’affinage. Jules est tranquille, serein, il connaît son 
métier mais ne s’énerve pas. Jamais !  
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